
Pranzo di Natale
Aperitivo di benvenuto al tavolo:
Calice di Franciacorta brut DOCG
Pane al sale con ricotta della Valcamonica,
miele d’acacia e salmone affumicato

Selezione di salumi di Franciacorta
e formaggi delle nostre valli
con mostarde e sottoli homemade

Tiepido di mare e dell’orto

Riso Carnaroli “Riserva Aironi” mantecato alla crema di zucca,
burrata e code di gamberoni

Tortellini artigianali di pasta fresca in brodo

Cappone ripieno al profumo di tartufo con polenta morbida
di Storo e patate al forno

Assaggio di fritto del Lago

Sorbetto di fragole e lamponi

Semifreddo al torroncino con fonduta di cioccolato nero

Panettone artigianale caldo con crema al mascarpone

Agrumi e frutta secca

Acqua minerale in bottiglia naturale e gassata
Vino bianco e rosso della nostra selezione
Caffè

45 €

Menù bimbi
sotto i 12 anni

€ 20


